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INTRODUCCION

En la localidad de Anfama (Tafi Viejo, Tucuman) las transformaciones
Implicadas en el surgimiento y consolidacion de la vida aldeana a lo largo del
Primer Milenio EC (PMEC) dieron lugar a practicas alimenticias que evidencian
estrategias innovadoras e improvisadoras. Sin embargo, la conservacion del
registro presenta un desafio para la caracterizacion de |los recursos alimentarios
explotados. El analisis de los residuos organicos depositados en las matrices
porosas de |os materiales ceramicos durante las actividades culinarias
representa una via alternativa e Innovadora para Investigar las clases de
alimentos que se procesaron y consumieron en la localidad aldeana.

En este trabajo presentamos una aproximacion a los potenciales usos vy
funciones de la vajilla tipoldgicamente caracterizada como para servicio (5
pucos y una ollita) de alimentos y bebidas recuperada en una vivienda del sitio
Mortero Quebrado. Se trata de una aldea ocupada entre los anos 50 y 600 d.C.
conformada por siete unidades habitacionales compuestas, construidas a lo
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RESULTADOS

Cuatro de las seis muestras analizadas presentaron residuos lipidicos con perfiles de acidos grasos de entre 8 y 24 carbonos. Los acidos grasos mayoritarios fueron
el palmitico (C16:0), el estearico (C18:0) y el oleico (C18:1) en todas las muestras. En |los tres cuencos, |los acidos grasos de cadena corta o impar (C8:0, C12:0, C14.0,
C15:0, C17:0) indicaron la presencia de grasa animal, mientras que los acidos grasos de cadena larga e insaturados (por gj. C18:2, C22:0, C22:1, C24:0) sugirieron la
presencia de lipidos de origen vegetal. Las cerdmicas analizadas poseen perfiles que se corresponderian a mezclas de recursos vegetales y animales.

Muestra | MQ-P11 MQ-U2- e
Acido Ola | MXPT 1 paz e | B MQ-P7 e o
graso pequefia) (puco) 146 (puco) Jr02 i MRS HE E

(puco)

C8.0 2,40% 0,20%
C12:.0 2,10% S =
C14:0 6,90% | 4,70% | 6,70% s “T_:g
C15:0 2,80% | 2,20% o =
C16:0 66,80% | 92,60% | 39,20% 50,60% g % o
C16:1 5,20% 0,90% | 3,40% 5 - & 7
C17:.0 0,90% .E Y § 5 -
C18:.0 6,40% | 14,90% | 21,00% | 20,90% s | 4 = < o |
C18:1 14,80% | 870% | 17,40% | 820% 5 = © & TE s .
C18:2 450% | 2,10% M M | W G MMJU@W
C20:0 1,70% | 1,30% | 2,70% - - = - | —
C22:0 5,20% 3,70% 7,60% Tiempo de retencién (minutos) Tiempo de retencién (minutos)
C22:1 1,10% Figura 4. Cromatograma y reconstruccion 3D de la muestra MQ-P7. Figura 5. Cromatograma y reconstruccion 3D de la muestra MQ-U2-R33-UE-146.
C24:0 2,90% 2,00%

Tabla 1. Compuestos identificados en las cuatro muestras de Mortero Quebrado.

DISCUSION Y CONCLUSIONES

Los pucos han sido tradicionalmente categorizados como ceramica para servicio y consumo individual de alimentos (Menacho, 2007). Sin embargo, los perfiles
lipidicos recuperados en tres pucos de Mortero Quebrado indican mezclas de acidos grasos de origen vegetal y animal que, sumado a la presencia de una
pelicula carbonizada en uno de ellos (MQ-U2-R33-UE146-UP262), sugieren un posible uso tanto para servicio como para coccion. Esto coincide, ademas, con la
caracteristica predominantemente expeditiva de |la ceramica del sitio (Salazar, 2023). La presencia de biomarcadores de origen animal en la cerdmica es un
Indicio del consumo de este grupo de recursos, ante la baja preservacion de la evidencia zooarqueolodgica en la localidad. Por otro lado, la pequena olla (MQ-P11)
presentd un perfil caracterizado por la conservacion de acidos grasos insaturados y muy baja proporcion de acidos grasos de cadena corta, lo que indicaria un
predomino de ingredientes de origen vegetal. Los resultados obtenidos en este estudio preliminar de residuos de uso de |la ceramica de Mortero Quebrado nos
acercan a los modos en que la ceramica participd en la vida cotidiana de la aldea tanto en |la preparacion como el servicio y consumo de los alimentos.
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